Da giovedi 10 dicembre - 0171602020

j] nostro L?‘Z:’nd c[éfz'vely e asporto

:7‘2211& dollo Zrvavo 28

Vitello tonnato
Tajarin al ragu di salsiccia
Guancia di maiale brasata al marsala

Gianduiotto

Si informa la gentile clientela che alcuni prodotti potrebbero essere stati sottoposti ad abbattimento di

temperatura per preservarne la qualita e i principi organolettici

Le informazioni su sostanze e allergeni verranno fornite, a richiesta, dal personale al momento della

prenotazione
Per il delivery: servizio di consegna gratuito ma con minimo d’ordine di euro 30

Per l'asporto: non ¢’@ minimo d’ordine



Antipasti
;Z:cz'uj/;e afverde 8

Piatto storico piemontese: acciughe sotto sale e bagnetto verde. Servito con crostini e burro aromatizzato all’aglio e prezzemolo

%teffo tonnate 8

Girello rosaceo di vitello piemontese con una ricca salsa tonnata

Iz’njua divitello e carcz'oﬁ 9

Lingua di vitello affettata servita con carciofi freschi e condita con olio al bagnetto verde

césférmato d7 sedano rapa 8

Sformato di sedano rapa servito con una delicata fonduta ai tre latti

Cards  gratinati 8

Cardi lessati e gratinati in forno con bagna caoda

Primi
Zynofotto ﬁmt[b brune 9
Agnolotto ripieno di carne di maiale, vitello e verza, mantecato con fondo bruno
’ ’ ~ 4 ’ ’
ngm‘zn al raga di salsiccia 9
Pasta fresca alluovo condita con ragu di salsiccia e verdure

ZuJaJaa &7 czjaoffe 8

Cipolle stufate in brodo vegetale e aromatizzate con spezie



Secondi

Guancia &i maiale af marsala 14

Taglio di maiale brasato con marsala servito con contorno di stagione

Iumacﬁé Joz’ccantz' 15

Lumaca Helix pomatia cotta in salsa al pomodoro con spezie e gusti

%jfa n umido 12

Tutti i tagli della trippa cotti in umido con porri, verdure e fagioli

Dolci
Gianduiotto s

Jorta di neccicle con crema allo zabaione 5

Tiramisic 5



